
• DANIE GŁÓWNE, DESER, ZIMNA PŁYTA SERWOWANA NA STOŁY
ORAZ DWIE CIEPŁE KOLACJE

• KAWA I HERBATA SERWOWANE BEZ OGRANICZEŃ
(w tym kawa z ekspresu)

• NAPOJE BEZALKOHOLOWE SERWOWANE BEZ OGRANICZEŃ
(napoje gazowane 1l, woda gazowana 0,5l 

i niegazowana z cytryną i miętą,
soki 100%: pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy, czarna porzeczka 

serwowane w dzbankach 1l)
• WINO BIAŁE I CZERWONE - GRATIS! 

dla grona pedagogicznego serwowane do GŁÓWNEGO DANIA!
• TOAST WINEM MUSUJĄCYM MICHELIN ANGELO - GRATIS!

• DEKORACJA STOŁÓW KWIATAMI – GRATIS!
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DANIE GDANIE GŁÓŁÓWNEWNE
Polędwiczki wieprzowe w sosie borowikowym z kopytkami 

i sałatą lodową w sosie jogurtowym
lublub

Krem pomidorowy z grzanką i bazylią
Filet kurczaka z suszonymi pomidorami i mozzarellą zapiekany w
cieście francuskim serwowany z miksem sałat w sosie vinegrette

DESERDESER
Lody z malinami na gorąco
lublub Tort STUDNIÓWKOWY

ZIMNA PZIMNA PŁŁYTAYTA
Deska wędlin regionalnych • Deska serów • Pasztet z kaczki •

Sałatka pieczarkowa • Mix sałat z fetą, prażonym słonecznikiem i brokułami • 
Sos tatarski z jajkiem • Śledź pod pierzynką •

Domowy smalec, ogórek kiszony • Pieczywo • Masło

KOLACJA IKOLACJA I
Ogniste mięsko, czyli mięso wieprzowe na ostro z papryką serwowane

Z ogórkiem konserwowym i tostem czosnkowym
lublub

Knedle z gulaszem i surówką z kiszonej kapusty

KOLACJA IIKOLACJA II
Barszcz na wędzonce serwowany z krokietem z mięsem

lublub
Żurek z kiełbasą i jakiem

MENU

S t u d n i ó w k a  
2 0 2 1

CENA 155 PLN

MENU  SZUMNIE DOPASOWANE

Podane menu jest propozycją, którą można dowolnie modyfikować!

Jaworze, dn. 01.04.2020r. 
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