Jaworze, dnia 01.02.2024

GOSCINIEC SZUMNY
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MENU URODZINOWE

OPCJA1

PRZYSTAWKA, DRUGIE DANIE, DESER, ZIMNA PLYTA
(zimna ptyta serwowana na stoty) ORAZ CIEPLA KOLACJA
KAWA | HERBATA SERWOWANE BEZ OGRANICZEN (w tym kawa z ekspresu)

NAPOJE BEZALKOHOLOWE SERWOWANE BEZ OGRANICZEN
(coca-cola, fanta, sprite w butelkach 0.85l, Soki 100% 1I: pomaranczowy, jabtkowy,
grejpfrutowy, porzeczkowy serwowane w dzbankach
oraz woda gazowana w butelkach 0.5l i niegazowana 1l)

TOAST WINEM MUSUJACYM GRATIS!
DEKORACJA STOLOW KWIATAMI GRATIS!

PRZYSTAWKA
Roladki z tososia z pesto i awokado na toscie

GLOWNE DANIE
Poledwiczka wieprzowa w sosie borowikowym serwowana z kopytkami
i satatg lodowa w sosie jogurtowym

DESER
Waniliowa panna cotta z musem ze swiezych malin

ZIMNA PLYTA
Deska wedlin regionalnych - Deska serow - Karczek ze sliwka w galarecie «
Pasztet z kaczki z sosem zurawionowo-imbirowym -

Mix satat z blanszowana gruszka, serem plesniowym i sosem balsamico -
Satatka pieczarkowa - Rolmopsy sledziowe z pieczarkami (koreczki) -
Slimaki z ciasta francuskiego z serkiem chrzanowym, salami i oliwkami -
Domowy smalec z ogorkiem kiszonym -

Pieczywo chleb - Masto

KOLACJA

Barszcz czysty na wedzonce serwowany z krokietem z miesem lub z kapusta i grzybami

cena: 188 PLN/os.

Podane menu sa propozycja, ktora mozna dowolnie modyfikowacd. Zapraszamy do zapoznania sie rowniez
z opcjami dodatkowymi dostepnymi na naszej stronie internetowej www.gosciniecszumny.pl
ewa@gosciniecszumny.pl, tel. Kom. 535-295-950 magda@gosciniecszumny.pl, tel. kom. 514-240-410
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MENU URODZINOWE

OPCJA2

PRZYSTAWKA, DRUGIE DANIE, TORT, ZIMNA PLYTA
(zimna ptyta serwowana na stoty) ORAZ CIEPLA KOLACJA
KAWA | HERBATA SERWOWANE BEZ OGRANICZEN (w tym kawa z ekspresu)

NAPOJE BEZALKOHOLOWE SERWOWANE BEZ OGRANICZEN
(coca-cola, fanta, sprite w butelkach 0.85l, Soki 100% 1I: pomaranczowy, jabtkowy,
grejpfrutowy, porzeczkowy serwowane w dzbankach
oraz woda gazowana w butelkach 0.5 i niegazowana 1l

TOAST WINEM MUSUJACYM GRATIS!
DEKORACJA STOLOW KWIATAMI GRATIS!

OBIAD
Zupa: Rosot z domowym makaronem i kluskami watrobowymi
Drugie danie serwowane na potmiskach:

Kotlet schabowy z suszonymi pomidorami i serem mozzarella
Bitki wotowe, sos - Filet z kurczaka z pieczarkami
Dodatki: Ziemniaki z wody z koperkiem - Kopytka - Chtopskie frytki
Surowki: Surowka z czerwonej kapusty « Surowka z marchwi
Surowka z kapusty pekinskiej

TORT
Smaki do wyboru: Smietana z mascarpone - Smietana z owocami i mascarpone -
truskawka z mascarpone - malina z mascarpone *
jagoda z mascarpone - mango z mascarpone - kawowy - orzechowy - kokosowy -
adwokatowy - orzechowo-cappucino - czekolada mleczna - czekolada biata - wegierski
z wisnig + oreo (na bazie serka i Smietanki) - wanilia (ziarenka wanilii)
Dekoracja owocami i/lub kwiatami w cenie
Dekoracja masa cukrowg +2 PLN/porcja

ZIMNA PLYTA
Deska wedlin regionalnych - Deska serow - Tymbaliki wieprzowe i drobiowe -
Satatka brokutowa w sosie czosnkowym - Satatka z kurczakiem -
Carpaccio z buraka z rukolg i serem feta - Koreczki -
Mini tortille z pasta tunczykowa i kaparami - Sledz w oleju - Sledz pod pierzyna -
Pieczywo mieszane - Masto

KOLACJA
Gyros wieprzowy serwowany z ryzem i mizerig z czosnkiem

Cena: 217 PLN/os.

Podane menu sa propozycja, ktdra mozna dowolnie modyfikowacd. Zapraszamy do zapoznania sie rowniez
z opcjami dodatkowymi dostepnymi na naszej stronie internetowej www.gosciniecszumny.pl
ewa@gosciniecszumny.pl, tel. Kom. 535-295-950 magda@gosciniecszumny.pl, tel. kom. 514-240-410



